HOTELIER

CARDAPIO DE BUFFET DELIVERY, PARTICULAR
OU CORPORATIVO

ANTEPASTOS SALADAS E ENTRADAS

Mesa de antepastos com paes, frios, queijos e pastas;

Saladas variadas de folhas verdes, compostas com frios e frutas secas;
Quiches e tortas;

Wraps

Crepes

PRATOS QUENTES

Massas

Risotos — abobrinha, funghi, fonduta, limao siciliano e presunto cru, acafrdo, bacalhau, camarao
e abobora.

Carnes — filet mignon ao molho de tomate seco e azeitonas chilenas, lagarto assado ao molho
madeira, filet mignon ao molho de mostarda,

Aves — filet de frango ao molho de xerém de castanha de caju e creme de leite,

Peixes — robalo assado recheado de farofa de camardes, cacdo ao molho de coco, filé de
bacalhau fresco com manteiga de ervas;

Fondues
Acompanhamentos de legumes, gréos, farofas e cremes;
Sobremesas diversas entre tortas, doces caseiros de frutas, pudins, pavés e mini doces;

Brindes Comestiveis | Chocolates Personalizados | Buffet Corporativo
tatiana@hoteliergastronomico.com.br 11 99269-0665



